OSSZEFOGLALO LAP
A TANACS 510/2006 (EK) RENDELETE ALAPJAN

»SZEGEDI SZALAMI vagy SZEGEDI TELISZALAMI”

(EK szam: )
OEM (x) OFJ ()

Ez az Osszefoglalo lap csak tajékoztatd jelleggel késziilt. A részletes adatok — kiilondsen az érintett OEM-t,
illetve OFJ-t viseld termékek eldallitoira vonatkozéan — megtekinthetdk a nemzeti szinten vagy az Eurdpai
Bizottsagnal hozzaférheté termékleiras teljes valtozataban.'

1. A tagallam felelos szervezeti egysége:

Név: Foldmiivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium
Elelmiszerlanc-biztonsagi, Allat és Novényegészségiigyi Féosztaly

Cim: 1055 Budapest, Kossuth Lajos tér 11.

Tel: (36 — 1) 301-4486 vagy (36 — 1) 301-4419  Fax: (36 —1) 301-4808
E-mail: ZoborE@fvm.hu

2. Csoportosulas:

2.1. Név: Pick Szeged Szalamigyar és Husiizem ZRt. (a 2037/93/EGK rendelet 1.
cikkével Osszhangban a bejegyzést nem termeldi csoportosulas, hanem jogi
személy kérelmezte).

2.2. Cim: 6726 Szeged, Szabadkai ut 18.

Tel: (36 —62) 567-000
Fax: (36 — 62) 567-313
E-mail: varrone@pick.hu
2.3. Osszetétel: termelék/feldolgozok (x) egyéb ()

3. A termék tipusa:
1.2. csoport - Husbol késziilt termékek
4. A termékleiras:
4.1. Név: »SZEGEDI SZALAMI vagy SZEGEDI TELISZALAMI”

4.2. Leiras:

A Szegedi szalami vagy Szegedi téliszalami 2-4 mm szemcsenagysagura apritott és
egyenletesen elkevert sertéshiis és sertés szalonnaszemcsékbdl 4llo, sézott és
fiiszerezett (fehér bors, szegfiibors, csemegepaprika Orlemény), természetes, vagy
természetazonos vizgdzateresztd miibélbe toltott huskészitmény, amelynek feliilete a

! Eurépai Bizottsag, MezGgazdasagi Féigazgatosag, A mezGgazdasagi termékek mindségével kapesolatos
politika, B-1049 Briisszel



bikkfa hasabokkal tOrténd fiistdlést és szaritasos érlelést kovet6en sziirkésfehér
nemespenész bevonatot kap.

A szalami hosszukas, egyenletes vastagsagu, hengeres formaju, a felfliggesztésnek
megfeleld végén elkeskenyedd, az ellenkezd végén pedig legdmbolyddd. A rad hossza
toltési méretnek megfeleld: 54 cm-es ,,normdl”, 36 cm-es ,,midi”, 19 cm-es ,,turista” és
16 cm-es ,mini”. Burkolata folytonossagi hianyoktél mentes, fehér-sziirkésfehér
nemespenésszel egyenletesen fedett, enyhén rancos, jellegzetes szagli. A burkolat a
toltelékhez jol tapad. Allomémya tomor, rugalmas, jol Osszedlld, jol szeletelhetd,
vagasérett, nem tul kemény. Vagasi feliiletén barnas-vords sertéshus és fehér
szalonnaszemcsék lathatok egyenletes eloszlasban, amelyek apritottsdga 2-4 mm. A
metszéslap kellemesen fiistolt, fiiszeres illatd, kiilonleges izét a felhasznalt fiiszerek, a
fiist, az érlelt his és a hosszi — 90 napos — ¢érlelés alatt lejatszodo kémiai,
mikrobiologiai, fizikai és biokémiai folyamatok sordn kialakult illat- ¢és
aromaanyagok, valamint az érlelés alatt kialakult nemespenész lekerekitett izhatasa és
harmoénidja adja.

4.3. Foldrajzi teriilet

A Szegedi szalami vagy Szegedi téliszalami eldallitasa Szeged varos kozigazgatési
teriiletén torténik.

Az eldallitashoz Bécs-Kiskun, Csongrad, Békés, Hajdu-Bihar, Baranya megyékben
tenyésztett és ezen megyékben levagott szalami félsertés hasznalhato fel.

Az 510/2006/EK rendelet 2. cikk (3) bekezdésében foglalt kdvetelmények teljesitését
igazolo adatok:

(1) Az emlitett alfoldi, dél-magyarorszdgi megyékben az atlagosnal (1903 ora/év)
joval tobb (1968 o6ra/év) napsiitéses Ora, a hosszantartd 6sz és a mérsékelten hideg tél
hatdséra jelentds gabonatermesztd haztaji és kis parasztgazdasagok, korzetek alakultak
ki, amelyek révén a szemestakarméanyon €s a takarmanyok melléktermékein hizlalt
sertésekkel valo ellatottsdg a hagyomanyoknak megfelelden folyamatosan biztositva
volt.

(2) A szalamigyartashoz felhasznalt €16 allatok csak egy évnél idGsebb, nagysulyu,
azaz legaldbb 150 kg sulyt herélt him vagy tenyésztésbdl kivont ndstény sertések
lehetnek, amelyek a felsorolt megy¢k tenyésztési korzeteiben sziilettek és nevelkedtek.
A haztaji és kis parasztgazdasagokban tenyésztett ¢€s tartott sertések
takarméanyozéasanak szabdalyai: a szopds malacot leghamarabb 6 hetes korban
valasztjak el, valasztastol 40 kg-os suly eléréséig inditd tapot kap, ami fehérjében
gazdag szdja ¢és napraforgdval kiegészitett szemestakarmany. 40-kg-os suly felett a
hizlaldsi id6szak f6 szemestakarmanyait (buza, kukorica, arpa) egészitik ki a
gazdasagok teriiletén évszaktdl fliggéen megtermelt 1édas takarméanyokkal (zo6ld
lucerna, takarmanytok, takarmanyrépa, burgonya). A szemestermények egymas kozti
aranya a kezdeti 30-40% arpa-buza : 70-60% kukorica aranyrdl a hizlalas végére 10%
arpa-buza : 90% kukorica értékre valtozik.

(3) A takarmanyozasra vonatkoz6 elvardsok a takarmanyozasi mindséglapon keriilnek
megfogalmazasra. A felvasarlok a gazdasagok személyesen torténd feliigyelete soran
ellendrzik a mindséglapban foglaltak betartasat. Az ¢l0 allatokkal kapcsolatban
teljesiilését vizsgaljak a kezeld allatorvosok a tenyésztok altal vezetett dokumentaciod
ellendrzésével €és errdl — az allatok vagasra torténd leadasa elétt — udvarszemle
jegyzokonyvet allitanak ki. Ez a jegyzokonyv az €16 allatokkal szemben tdmasztott



mindségi kovetelmények, valamint a tartdsi, takarmanyozasi ¢és allat-egészségiigyi
feltételek megvaldsulasat dokumentalja.

4.4. A szarmazas igazolasa
A f0ldrajzi teriiletrél valod szarmazast és ennek nyomonkovethetdségét a kovetkezok
bizonyitjak és biztositjak.

- a Pick Szeged ZRt. altal felvasarolt €16 sertések a jobb fiilben elhelyezett
engedélyezett ENAR fiiljelzé alapjan azonosithatok (ENAR - egységes
nyilvantartasi és azonositasi rendszer - szammal kell ellatni a setéseket). Az
ENAR szam lehetdvé teszi az éllat szdrmazdsi helyének, a teriiletileg
elkiilonithetd, foldrajzilag azonositott tartdsi helyének azonositasat. Az
ENAR kapcsolodik a tenyészetek nyilvantartasahoz (TIR), ami biztositja az
allatmozgasok nyomon kovetését az allattartd telepektdl a vagohidig (a
vagasig).

- az ENAR kovetelmények teljesiilését hatosagi jogkorlii ENAR koordinator,
mig a vagohidon ENAR felelds feliigyeli.

- az ENAR filjelzé kiséri a sertéseket a vagasi folyamatig, ahol az
allatorvosi vizsgalatkor kiilon ldbszamjelzést kapnak. A hasitott félsertés
labszdma azonosithaté az €16 sertés ENAR fiiljelz6 szamaval. Ez teszi
lehetové a labszam alapjan a tartasi hely azonositasat.

- a tenyésztési teriileteken 1év6 vagohidakrdl a szaldmi iizembe atkeriild
félsertések labszama, atadasi (vagasi) datuma ismert, tehat igy ismert az is,
hogy a Szegedi szalami vagy Szegedi téliszalami eldallitdsdhoz felhasznalt
husalapanyag mely allattart6 telepeken tenyésztett sertésekbdl szarmazik.

- az elkiilonitett csontozas €s a bélbe toltéskor adott tételszam (pasztaszdm)
biztositja az azonositas folytonossagat. A tételazonositd pasztaszam
hasznalataval pedig minden egyes szalamirid azonositasa elérhetd, ami
igazolja a Szeged kozigazgatasi teriiletén torténd gyartast.

4.5. Az eloallitas modja

A terméket a mangalica fajtaju sertés és a cornwall, berkshire, magyar nagyfehér
hussertés, magyar lapaly, duroc, hampshire ¢és pietrain fajtdk keresztezésébol
szarmaz0, fej ¢és labak nélkiili, hasitott féltestek kizardlag kézzel torténd daraboldsa
utan nyert lapocka, comb, karaj és tarja, valamint mirigyektdl mentes kemény hasa- és
tokaszalonna felhasznaldséaval allitjak eld.

A 0 °C-on szikkasztott, majd -4...-6 °C-on fagyasztott hus- és szalonnadarabokat
Osszemérik, és gépi uton 2-4 mm-es szemcseméretlire apritjadk. Az apritas-keverés
soran torténik a fliszerezés €s a pac-s6 hozzaadasa is. Az igy nyert szaldmipasztat,
amelynek viztartalma maximum 50-52% lehet, automatikusan, vakuum mellett bélbe
toltik, a radvégeket lezarjak, kotik, a rudakat keretre helyezik. A szalami toltésére
természetes belet vagy vizgdzateresztdé miibelet hasznalnak, amelyek &atmérdje
legalabb 65 mm.

A toltés miveletét kovetden a fiistolésre keriil sor. A fiistolés maximum 12°C-on,
biikkfa hasabbal torténik 12-14 napig.

A kovetkezo 1€pés a fiistolt termékek penészesitd érlelése €s széritdsa, amelynek sordn
a szalami rudak az ¢érlel6-szaritd helyiségbe keriilnek, ahol a teremben meglévo
természetes mikoflora a szalami feliiletére rakodik. A penészbevonat kialakitasahoz
olyan hémérsékleti és paraviszonyokat alakitanak ki (16-17°C, 86% feletti RP), amely
lehetdvé teszi, illetve eldsegiti a penészek elszaporodasat és a szaldmi feliiletének
egyenletes bevondsat. Az érlelés-szaritas nagy koriiltekintést igényel, mivel a Szegedi



szalami vagy Szegedi téliszalami elnevezésii termék pH-értéke magas, tobb mint 5,6,
ezért csak lassan szarithato. Az érlelés-szaritas sordn a levegd relativ paratartalmat 90
€s 60% kozott és a 1égaramlast ugy allitjak be, hogy a diffuzids hajtoerd (a relativ és az
egyensulyi paratartalom kozotti kiilonbség) a 4-5%-ot ne haladja meg. Ennek
megoldasahoz a kiilsé kornyezeti (szabadtéri) €s a klimakban 1étrehozhat6 1égmozgas
kombindacioja sziikséges.

Az érlelés-szaritas 2-3 honapos folyamat, igy a szalami teljes idéigénye a betoltéstol a
vagasérettség eléréséig legalabb 90 nap.

Forgalomba hozatalara radaruként egészben, vagy szeletelve, a szarmazasi helyen
elérecsomagoltan kertil sor. A radaru plombajeldléssel ellatva, celofanba csomagolva,
54 cm-es ,,normal”, 36 cm-es ,,midi”, 19 cm-es ,.turista” és 16 cm-es ,,mini” méretben,
a szeletelt termék vakuumfolias vagy véddgazos csomagoldsi formaban, talcan
kiszerelve kertil forgalomba.

A szeletelés és csomagolas miiveleteit kizardlag az eldallitas foldrajzi teriiletén lehet
végezni, mivel csak igy biztosithatd a nyomonkdvethetdség és az ellenérzés, ami
garantalja azt, hogy a termék a meghatarozott foldrajzi teriiletrdl szarmazik ¢€s izbeli,
illetve mikrobiologiai tulajdonsagaiban nem kovetkezhetett be semminemtl valtozas.

4.6. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A Szegedi szalami vagy Szegedi téliszalami eldallitasa mar tobb mint 130 éve torténik
Szegeden, ahol az egyetlen, maig meglévd eldallité valtozatlan helyi modszereket
alkalmaz, és ahol a Tisza folyd kozelsége teremtette mikro-klima biztositja a hasonld
termékekhez képest eltérd jellegzetességekkel biro téliszalami gyartasat.

A Szeged kozeli alfoldi, dél-magyarorszagi megyék (Baranya, Bacs-Kiskun, Békés,
Csongrad, Hajdu-Bihar megyék) természeti adottsagai és €ghajlati viszonyai kivalo
tenyésztési koriilményeket biztositanak a szaldmisertések tartasahoz. Az orszag déli
részében ugyanis az atlagosnal (1903 ora/év) joval nagyobb (1968 6éra/év) a napsiitéses
ordk szama; a meleg, szdraz nyarat pedig hosszantartd 0sz koveti, és a tél is csak
mérsékelten hideg. Ezen kedvezd adottsagok hatdsara az ,,orszag ¢léskamraja’-ként
emlegetett teriileten jelentds gabonatermeszté hdztaji és kis parasztgazdasagok,
korzetek alakultak ki, amelyek révén a szemestakarmanyon ¢és a takarméanyok
melléktermékein hizlalt sertésekkel vald ellatottsdg a hagyomanyoknak megfeleléen
folyamatosan biztositva volt.

Szeged varosa a Tisza foly6 partjan helyezkedik el, a dél-alfoldi régidban. A Tisza
kozelségének, azaz a széles vizfelillet folyamatos parolgasabdl adéddé magasabb
relativ paratartalomnak koszonhetden alakult ki az a jellegzetes ,,hazi penészflora”,
amely a Szegedi szalami vagy Szegedi téliszalami elnevezésli termék tulajdonségait
alapjaiban meghatarozza.

A ,hazi penészflora” eredeti Osszetételének fenntartdsahoz ¢és szaporodasahoz
nélkiilozhetetlen a nagy vizfeliilet altal biztositott paras kiilsé levegd, amely egyuttal a
klimatikus feltételeket is biztositja az érleld termekben. A szalami eldéallitdsanal a
penészesités sordn ugyanis nem hasznalnak semmilyen starterkultirat, csak a ,hazi
penészflora” alkotja a feliileti penészbevonatot, amely kialakulasatol fogva napjainkig,
¢letképességét fenntartva Orzi Osszetételét, amit a klimakban szétszorédd penész-
sporak szaporodésa is tovabb biztosit.

A nagyrészt, de nem kizardlag Penicillium fajokbol 4ll6 penészgombik szdma tobb
mint 10, de a készterméken is legalabb 10 kiilonb6z6 penészfaj tapad meg, ezzel
biztositva a sziirkésfehér penészbevonatot. A ,,hazi penészflora” allanddsaga biztositja



azt is, hogy minden Uj szalamitételen a betarolast kovetd érlelés soran hasonld
penészgomba flora szaporodik el, ezzel garantdlva a Szegedi szalami vagy Szegedi
téliszalami elnevezésli termék jellegzetes illatat, izét, megjelenését. A penészréteg
kialakuldsdnak jelentds szerepe van tovabba a szaritasi folyamat soran, mivel gatolja a
gyors szaradast, az egyenletes vizelvonds iiteme eldsegiti a feliileti penészflora
¢letképességét, és atlathatatlan feliiletet biztositva megakaddlyozza a gyors avasodasi
folyamatot.

Kiilon hangstlyozandd, hogy a tobb mint 130 éve azonos technologidval és
Osszetétellel gyartott Szegedi szalami vagy Szegedi téliszalami penészbevonatat alkotd
penészflora olyan penészgombakbol all, amelyek életképességét nem korlatozza a
fustolt feliilet, igy a rudak feliiletén jol megtapadnak és szaporodnak, ami penész-
starterkultirdkkal — azok fiistérzékenysége miatt — nem érhet6 el.

Pick Mark 1869-ben alapitotta meg gyarat Szegeden, amelyet fokozatosan fejlesztett,
bovitett. A szalami gyartas 1883-ban valt kiilon a cég tobbi iizletagatol. A nagyilizemi
szalami gyartast 1885-ben inditotta el Pick Mark Olaszorszagbol hozott munkasokkal.
A Pick Mark alapitotta cég f6 termékéve a szalami a XX. szazad els6 évtizedében valt.
Az alapit6 halalat kdvetden az 6zvegy és annak batyja, Weisz Mihdly tulajdondba
keriilt a cég. A legiddsebb fi, Pick Jend 1906-ban Iépett be az iizletbe. A cég
torténetében ezzel 0j korszak kezdddott. Pick Jend jelentdsen ndvelte a technologiai
berendezések értékét és 1934-t61 egyediil folytatta a szaldmigyartast Pick Mark cégnév
alatt.

4.7. Ellenorzo szerv

Név: Csongrad megyei Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellen6rz6 Allomés
Cim: 6724 Szeged, Vasas Szent Péter u. 9.

Tel: (36 —62) 551-850

Fax: (36 —62)426-183

e-mail: szigetis@OALhu

4.8.Jelolés

A termék megnevezése:
- SZEGEDI SZALAMI vagy
- SZEGEDI TELISZALAMI
A szo0sszetétel forditott sorrendben €s a szavak egymastdl elkiilonitve is
hasznalhatok: Export termékeknél a ,,SZALAMI” vagy ,,TELISZALAMI” név
helyett a ,,SALAMI” sz6t lehet hasznalni.

Az oltalom jelolése:
- oltalom alatt all6 eredetmegjelolés

4.9. Nemzeti kovetelmények: —



